ULUSLARARASI ' LISANSUSTU EGITIM OGRETIM ENSTITUSU
FINAL UNIVERSITESI GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI DOKTORA Ders Programi
Ders kategorileri: AT = Alan Temel; ET = Enstitli Temel; FT = Fakiilte Temel; AS = Alan Se¢meli; FS = Fakiilte Se¢meli.
Saatler
Ders Kodu Tam Ders Adi Ders L. Toplar.n AKT_S,
Kategorisi Ders FEtiit Lab/Uyg. Kredi Kredisi
1 SOBL601 SOSYAL BIiLIMLERDE iLERiI ARASTIRMA YONTEMLERI AT 3 0 0 3 8
1 GAMS601 GASTRONOMIDE GUNCEL EGILIMLER AT 3 0 0 3 8
1 GAMS6X1 ALAN SECMELi AS X X X 3 7
1 GAMS6X2 ALAN SEGMELI AS X X X 3 7
Toplam 4 ders Toplam:| 6 0 0 12 30
2 GAMS602 GASTRONOMIDE DUNYA MUTFAK KULTURLERI AT 3 0 0 3 8
2 GAMS6X3 ALAN SEGMELI AS X X X 3 7
2 GAMS6X4 ALAN SECMELi AS X X X 3 7
2 GAMS690 SEMINER AT 0 1 0 0 8
Toplam 4 ders Toplam:| 3 1 0 9 30
3 GAMS691 YETERLILIK SINAVI AT 0 0 0 0 30
Toplam 1 ders Toplam:| 0 (1] 0 0 30
4 GAMS692 TEZ ONERISI AT 0 0 0 0 30
Toplam 1 ders Toplam:| 0 1] 0 0 30
5 GAMS693 TEZ: KISIM-I AT 0 0 0 0 30
Toplam 1 ders Toplam:| 0 0 0 0 30
6 GAMS694 TEZ: KISIM-II AT 0 0 0 0 30
Toplam 1 ders Toplam:| 0 1] 0 0 30
7 GAMS695 TEZ: KISIM-IIl AT 0 0 0 0 30
Toplam 1 ders Toplam:| 0 0 0 0 30
8 GAMS696 TEZ: KISIM-IV AT 0 0 0 0 30
Toplam 1 ders Toplam:| 0 1] 0 0 30
Genel TopIam:I 9 I 1 I 0 | 21 | 240
ALAN VE FAKULTE SECMELi DERSLER

Saatler
Ders Kodu Tam Ders Adi Kat[:;:srisi Ders Etit Lab/Uyg. T;::'i" K?:;irissi
1 GAMS621 SURDURULEBILIR GASTRONOMI AS 2 0 2 3 7
2 GAMS622 GASTRONOMI, KULTUR VE TOPLUM AS 3 0 0 3 7
3 GAMS623 GASTRONOMI VE ANTROPOLOJI AS 3 0 0 3 7
4 GAMS624 GASTRONOMI VE SOSYOLOJi AS 3 0 0 3 7
5 GAMS625 GASTRONOMIDE DESTINASYON YONETIMI AS 2 0 2 3 7
6 GAMS626 GASTRONOMI ALANINDA STRATEJIK YONETIM AS 3 0 0 3 7
7 GAMS627 NOROGASTRONOMI AS 2 0 2 3 7
8 GAMS628 MOLEKULER GASTRONOMI AS 2 0 2 3 7
9 GAMS629 GASTRONOMIK URUN TASARIMI AS 2 0 2 3 7

Program Bilgisi

Turizm ve Mutfak Sanatlari Yuiksekokulu’'na bagli Gastronomi B6lim olarak gastronomi mezunu 6grenciler vermeye baslamis olup,
6grencilerimiz gastronomi yliksek lisans programina kayit yaptirmistir. Programin tilkedeki ilk Gastronomi Doktora Programi olacak
olmasi, egitim ve sektordeki talep ve potansiyeli en 6nemli agilma gerekgesidir. Kuzey Kibris Tirk Cumhuriyeti Turizm, Cevre ve
Kaltir Bakanligi’'nin son diizenlenen yonetmeligine gore, turizmde, Kuzey Kibris Tirk Cumhuriyeti vatandasi istihdami igin gesitli
Programin Genel Amaci tesvikler sunulmustur. Dolayisi ile &ngériilen doktora programiba sahip mezunlar Kuzey Kibris Tiirk Cumhuriyetin’de faaliyet
gosteren kurumlar ve Universite kurumlari igin eleman yetistirme yetisine sahip olacaktir. Sonug olarak, Gastronomi Doktora
Programi hem KKTC’de bulunan yiiksek lisans mezunu gengler ve yerli sektor ¢alisanlari ve son zamanlarda popdlerligini artiran
Mutfak Sanatlarina ilgi duyan diger KKTC vatandasi yuksek lisans mezunu 6grencileri, hem de TC'den gelip Kuzey Kibris Turk
Cumbhuriyetin’de faaliyet gosteren sektor ve egitim kurumlarinda galisan elemanlar ve Tirkiye’den bu egitimi almak igin gelecek
insanlar igin buylk bir potansiyele sahip ve 6nem arz eden bir programdir. Bu baglamda, ulkelerin ihtiyaglari géz 6niine alinarak
Gastronomi Doktora Programi’nin agilmasi planlanmistir.

1. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari doktora programi 6grencileri igin alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgi uzmanhk
diizeyine getirmek,

2. Gastronomi alaninda yer alan isletmelerin sorunlarini analiz ederek, problemlere ¢6ziim Uretebilecek seviyeye gelmek,

3. Gastronomi alaninda uygulanan vizyon, misyon ve gerek kisa vadede gerekse de uzun vadeli stratejilere iliskin profesyonel
tekniklere ve uygulamalara deginmek,

4. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ekonomik ve sosyo-kiiltiirel degerlerin bilince olmak,

Program Ciktilari 5. Gastronomi alaninda organizasyon yapisi gibi gerekli alanlarin planlanmasi, tasarlanmasi, faaliyetlerinin strdurilebilir olmasi igin
calismak,

6. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda bilgileri elestirel bir gozle degerlendirebilme, akademik arastirma yapabilme
yetkinligine sahip olmak,




7. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ile ilgili alanlarda uygulamalarin ve arastirmalarin hem toplumsal hem de bilimsel
arastirmalardaki etik degerlerine uygun olmasini saglamak,

8. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda gelistirmelere ayak uydurarak vizyoner bir stireg ortaya koymak,
gibi kazanimlar elde edeceklerdir.

DERS TANIMLARI

Ders Kodu

Ders Tanimlari — I: Programi sunan Béliim tarafindan verilen Alan Temel ve Fakiilte/Yiiksekokul Temel dersler

AKTS Ders
Ders Adi Kredi  Kredi Kateg Ogretim dili

GAMS601

si  orisi
GASTRONOMIDE GUNCEL EGILIMLER (3-0-0)3 8 AT Tirkge

Ders igerigi

Bu ders 6grencilerin gastronomi boélimiinde yer alan yeni bilgileri ve glincel egilimleri, gida ve gida Urlinlerinin tarihteki yeri ve fonksiyonlarini ve
ogrencilerin gida sektoriiyle ilgili vizyonlarini gelistirmeyi hedeflemektedir. Ogrenciler bu ders ile birlikte 6grendikleri bilgileri gelecekteki

profesyonel hayatlarinda nasil gelistirebileceklerini ve kullanacaklarini 6greneceklerdir. Bu ders 6grencilere turizm sektdriinde yer alan yiyecek ve
icecek isletmelerinde ortaya g¢ikan Flizyon mutfagi, Molekuler gastronomi, siyah ve mor gidalar, yenilebilir gicek ve bocekler, sifir atiksiz mutfaklar
gibi yeni kavramlar ve trendler hakkinda bilgi kazandirmayi amaglamaktadir. Bu dersi alan 6grenciler sektérde yasanan gelismelerin farkinda olur.

GAMS602

GASTRONOMIDE DUNYA MUTFAK KULTURLERI 3003 ] 8 [ ar | Tiirkge

Ders igerigi

Bu ders ile birlikte 6grenciler diinyanin farkl tilkelerine ait mutfak kilturlerini arastirarak bu mutfaklara ait yemeklerin nasil hazirlandigini
ogrenecek ve yeni yemek regeteleri tasarlayarak, mesleki gelisime iligkin bilgileri teorik olarak ders verebilecek sekilde 6greneceklerdir. Ders igerik
olarak; Avrupa mutfagi, 6zellikle Fransiz, italyan ve ispanya mutfagina ait yemekleri, bu tlkelere ait kiiltirel farkhliklarin yemek tirlerinin
olusmasindaki etkilerini ve bu yemeklerin pisirme tekniklerini, Uzak Dogu ve Asya mutfak kulturiine ait yemekleri, Meksika mutfagi ve bu mutfaga
ait geleneksel tadlari ve pisirme tekniklerini, Orta Dogu mutfagi ve bu mutfaga ait geleneksel tadlari ve pisirme tekniklerini, Anadolu mutfak
kulturintin olusumunu, igerigini ve Anadolu mutfagi yemeklerini igermektedir.

GAMS650

DOKTORA YETERLILIK SINAVI (0-0-00 | 30 [ a7 | Tiirkge

Ders igerigi

Doktora yeterlik sinavinin amaci, 6grencinin alan ve doktora ¢alismasindaki temel tema ve kavramlarla ilgili bilimsel arastirma derinligini, ders ve
seminerlerini tamamladiktan sonra degerlendirmektir. Bir 6grenci tez asamasina basari ile gegebilmek i¢in doktora yeterlilik sinavinda basari
saglamalidir. Seminer ve zorunlu kredili derslerden sonra 6grenciler yeterlik sinavina girerler. Doktora yeterlilik sinavinin hem yazili hem de sozlii
béluamleri gereklidir. izleme komitesi bu sinavlarin giin ve saatlerini yayinlayacak ve takvimini ayarlayacaktir. Ogrencinin yazili ve sézlii sinavlardaki
performansi, doktora adayi olup olmayacaginin da belirlendigi Doktora Yeterlik Sinavi ile degerlendirilir.

GAMS690

SEMINER (100 | 8 | ar | Tiirkce

Ders igerigi

Bu ders sosyal bilimlerde arastirma, arastirma etigi ve intihal, literatiir taramasi, arastirma yontemleri ve tasarim,rapor yazma ve etkili sunum
teknikleri Gzerine genis ve buttnltkli bir bakis agisi gelistirmeye yardimci olmak igin tasarlanmistir. Bu amagla her 6grencinin akademik alani ve
ilgisi ile ilgili bir konuda literatlr taramasi yapmasi istenecektir. Literatiir incelemeleri sonucunda, 6grenciler ileri arastirmaya ihtiya¢ duyulan
alanlan belirleyeceklerdir. Her 6grenci ayni zamanda konuyla ilgili olarak yapilan ¢alismalar hakkinda bir rapor hazirlayacak ve bu rapor kullanilan
yontemleri, bulgular, tartismalari ve sonuglari kapsayacaktir. Her 6grenci, raporunu diger 6grencilere sunu yaparak paylasacak ve ardindan da tim
6grencilerin katilimiyla sunu ile ilgili bir tartisma yapilacaktir.

GAMS690

TEZ ONERIS (0-0-00 | 30 [ a7 | Tiirkee

Ders igerigi

Bu ders, Turizm Yénetimi alaninda doktora adaylarini, tezlerini gelistirme, arastirma yapma ve savunma asamalarinda desteklemektedir. Ogrenciler,
¢agdas turizm sorunlariyla ilgili arastirma sorulari olusturacak, saglam metodolojiler tasarlayacak ve 6zgiin arastirmalar yuruteceklerdir. Ders, tez
boéltmlerinin yazilmasi ve revize edilmesine, akran ve 6gretim Uyesi geri bildirimlerinin alinmasina ve basarili bir savunmaya hazirlanilmasina vurgu
yapar. Nihayetinde, 6grenciler turizm y6netimi alanina degerli katkilarda bulunacaklardir. Ayrica, etik arastirma ilkeleri de bu suiregte
uygulanmaktadir.

GAMS693

TEZ: KISIM-I (0-0-00 | 30 [ a7 | Tiirkee

Ders igerigi

Ogrenci, danisman égretim (yesinin gézetiminde alaninda segilmis 6zel bir konuda &zgiin bir arastirma projesi tasarlar, yiiriitiir, sonuglandirir ve
savunur. Ogrencilerin teorik ve uygulamali dersleri tamamladiktan sonra bagimsiz bir galisma yapmalari beklenmektedir. Bu nedenle tez galismasi
sirasinda 6grenciler literatlir taramasi yapmak, verileri toplamak ve degerlendirmek, sonuglari analiz etmek ve yazili olarak sunmak igin ¢alismalar
yaparlar. Tez dersi kapsaminda 6grencilerden, programin tamami kapsaminda edindikleri bilgileri kullanarak, yorum yapacaklari, fikir Gretecekleri,
alaninda giincel, 6zglin ve akademik arastirmalar yapmalari beklenmektedir.

GAMS694

TEZ: KISIM-II (0000 | 30 | ar | Tiirkge

Ders igerigi

Bir Turizm Yonetimi doktora tezi igin literatlr taramasi, mevcut arastirmalari elestirel bir sekilde degerlendirmek ve segilen konuya iliskin bosluklari
belirlemek amaciyla yapilir. Bu slireg, akademik makaleleri, kitaplari ve vaka galismalarini sentezleyerek mevcut bilgi ve teorik cergevelerin
kapsamli bir 6zetini saglar. Alan igindeki egilimleri, zorluklari ve metodolojileri inceleyerek, literatiir taramasi aragtirma sorulari igin bir temel
olusturur ve galismanin énemini vurgular. Ayrica, arastirmayi daha genis turizm tartigmalari iginde konumlandirarak, tezin hem akademik
tartismaya hem de turizm yonetimindeki pratik uygulamalara katkida bulunmasini saglar. Sonug olarak, iyi yapilandirilmis bir literatlr taramasi,
onerilen arastirmanin 6zglnlGgunl ve 6nemini vurgular. Ayrica, etik arastirma ilkeleri de uygulanmaktadir.

GAMS695

TEZ: KISIM-III (0-0-00 [ 30 [ ar | Tiirkee

Ders igerigi

Turizm y6netimi alaninda bir doktora tezi igin metodoloji, genellikle nitel ve nicel ydntemleri birlestirerek sistematik bir aragtirma yaklagimini igerir.
Arastirma hedefleri ve sorularinin net bir tanimiyla baslar. Veri toplama yontemleri, arastirma odagina bagli olarak anketler, gérismeler, vaka
calismalari veya etnografik saha galismalari gibi gesitli yontemleri igerebilir. Egilimleri veya iliskileri incelemek igin istatistiksel analiz veya
ekonometrik modeller gibi nicel yaklagimlar kullanilabilir. Nitel yontemler ise genellikle paydas bakis agilarini veya turist deneyimlerini kesfetmek
icin tematik analiz igerir. Metodoloji, arastirma sorulari, veri toplama ve analiz sliregleri arasinda gligli bir uyum saglarken, titizlik, gegerlilik ve
guvenilirlik saglamalidir. Katilimcei etkilesimlerinde etik hususlar 6zellikle dnemlidir.

GAMS696

TEZ: KISIM-IV (0-0-00 [ 30 [ ar | Tiirkee

Ders igerigi

Turizm y6netimi alaninda bir doktora tezinin tartisma ve sonug bolimd, arastirma bulgularini orijinal hedefler ve mevcut literatir ile iligkilendirerek
yorumlamayi igerir. Tartisma, sonuglarin 6nemini, turizm endustrisi Gzerindeki potansiyel etkileri ve teorik katkilari vurgular. Calismanin
sinirlamalari ve gelecekteki arastirmalar icin dneriler ele alinir. Sonug kismi, temel bulgulari 6zetler ve paydaslar igin pratik éneriler sunar. Savunma
sirasinda adaylar, calismayi bir komiteye sunarak metodolojiyi, bulgulari ve katkilari agiklar ve elestirel sorulara yanit verirler. Bu stireg, adayin
konuyu anlama diizeyini ve ¢alismanin akademik titizligini degerlendirerek, turizm yonetimi bilgisine katkisini glivence altina alr.




Ders Kodu

GAMS621

AKTS Ders
Ders Adi Kredi Kredi Kateg Ogretim dili
si orisi
SURDURULEBILIR GASTRONOMI (2-0-2)3 7 AT Turkce

Ders igerigi

Surdurulebilir gastronomi dersi ile birlikte 6grenciler, yemegin hazirlanma agamasinda kaynaklarin bosa harcanmamasini ve tretimin gelecekte de
cevreye ya da sagliga zararli olmayacak sekilde devam ettirilmesini uygulayarak 6greneceklerdir. Surdurulebilirlik son zamanlarda her alanda adini
duydugumuz bir terimdir bu alanlardan biri de gastronomi alanidir. Sturdirilebilirlik ile tilke kaynaklarini tehlikeye atmadan mutfak ve yiyecek ve
icecek sektoruin ihtiyaglarini karsilamayi 6grenirken; strdurilebilirlik nedir, stirdurtlebilir gastronomi nedir, surdurilebilirlik igin neler yapilabilir ve
surdurulebilir gastronomiye uygun olarak hazirlanmis yiyecekler, igecekler ve geregler nelerdir gibi basliklar incelenecektir.

GAMS622

GASTRONOMI, KULTUR VE TOPLUM 3003 ] 7 | as | Tiirkge

Ders igerigi

Gastronomi, kltir ve toplum dersi ile birlikte 6grenciler, her bir kavramin birbiri ile iligkisini 6grenirken, Antik Cag’dan giinimuze yemek
kalttrand, ilkel pisirim yontemlerini, yemegin tarihsel stireci ve glinimuze etkilerinin yaninda geleneksel, sosyo-kiltiirel ve ekonomik gelismelerin
mutfak Gzerinde yarattigi etkileri 6grenecek ve bu konular ele alinacaktir. Ders igerik olarak, insanoglunun yemekle olan iligkisinin tarihsel
degisimini ortaya koymak, tretim ve tiiketim suregleri, gida, besin, yemek, beslenme sistemine ait kiiltiirel ve toplumsal boyutlari vurgulayarak
gundelik yemek yeme eylemine dair diisinmenin yeni yollarini ¢gézimlemek konularini igerir.

GAMS623

GASTRONOMI VE ANTROPOLOJi 3003 ] 7 | as | Tiirkge

Ders igerigi

Gastronomi ve antropoloji dersi ile birlikte 6grenciler ilk olarak, antropolojinin kiiltiir, doga, etnografi, sosyal tabakalar, akrabalik sistemler, irk,
toplumsal farkhliklar, toplumsal cinsiyet, evlilik, cinsiyet, din gibi temel kavram ve fikirlerini tanimlarken, gastronomi ile antropoloji arasindaki
iliskiyi inceleyeceklerdir. Gastronomi ve antropoloji dersinde, diisiince ve konularin kavranmasini gelistirmek igin diinyadaki birgok insan
grubundan érnekler kullanilir. Derste ayrica, 6grencilere toplumun bilingli bir analizini yapabilmek igin bu kavram ve perspektifleri iliskendirerek
teorik olarak gelistirdikleri bilgilere ek onlara arastirma gorevleri verilir.

GAMS624

GASTRONOMI VE SOSYOLOJi 3003 [ 7 [ as | Tiirkge

Ders igerigi

Gastronomi ve sosyoloji dersi, gastronomi doktora egitimi alan 6grenciler tarafindan gastronomi ve mutfak sanatlari alanlarinda elestirel
dustinebilen, alternatif ¢dziimler olusturabilen, degerlendirmelerin ve arastirmalara, sorunlara yaklagim yollarini gastronomi sosyolojisi altinda
incelenmesini saglayan derstir. Bu ders konu olarak; gastronominin sosyoloji kuramlari ve yerel toplumlar Gizerinde oynadigi rol, sosyal ve kulturel
degerler ve miraslarin farkli sosyolojik perspektiflere tanimlanmasi, gastronominin yerel topluluklar Gzerindeki ekonomik, sosyal ve kiltirel
etkilesimini igerir. Gastronomi ve sosyoloji dersi, mutfak sanatlarinda, sosyal, ekonomik ve kultiirel degerleri tanimsal olarak inceleyerek 6grencileri
teorik olarak gelistirmeyi hedeflemektedir.

GAMS625

GASTRONOMIDE DESTINASYON YONETIMI 2023 ] 7 [ as | Tiirkee

Ders igerigi

Gastronomi Destinasyon Yonetimi dersi, gastronomi turizmini canlandirmayi ve yiyecek-igecek kiiltiirintin imajini giglendirmeyi amaglar. Mutfak
kulturd, turistlerin destinasyon tercihleri tizerinde 6nemli bir gekim unsuru haline gelir. Bu derste, farkl destinasyonlara ait 6zgun lezzetler,
geleneksel yemekler ve cografi isaretli trtinlerin turizmdeki rolii detayli bir sekilde incelenir. Ayrica, gastronomi turizmini gelistirmek amaciyla
yapilmasi gereken calismalar ve bu galismalarin destinasyon yénetimi tizerindeki etkileri kapsamli bir sekilde ele alinir. Ogrenciler, gastronomi ile
turizmin nasil bir araya geldigini 6grenirler ve uygulamali projelerde yer alirlar.

GAMS626

GASTRONOMi ALANINDA STRATEJIK YONETIM 3003 [ 7 [ as | Turkge

Ders igerigi

Dersin amaci, doktora adaylarina stratejik ydnetim konularini belirli ydontemlerle tanitmaktir. Gastronomi ile ilgili yontemler ve analizler,
uluslararasi gastronomi trendleri 1siginda tlke ihtiyaglarini belirlemek igin irdelenecektir. Ayrica, stratejik yonetimin kontroll ve uygulanmasi
konular tartigilacaktir. Misyon ve vizyon hedeflerini tanimlamak igin bilgilendirme yénetim tabani 8nemlidir. Ogrencilere, stratejinin rold, karar
verme slreglerinde tahminler ve planlama, basarili is gevresi analizi gibi konular 6gretilecektir. Boylece, 6grenciler genel ve kismi gastronomi
stratejileri arasindaki geri bildirim siirecini anlamig olacaklardir.

GAMS627

NOROGASTRONOMI (20023 7 [ as | Tirkce

Ders igerigi

No6rogastronomi, lezzet algisinin biling ve hafizayi nasil etkiledigini inceleyen disiplinler arasi bir alandir. Bu alan, duyum, 6grenme, tokluk, karar
verme psikolojisi ve sinirbiliminden etkilenen 6nemli konulari tartisir. Nérogastronomi, 2006 yilinda Yale Tip Fakiltesi'nden Gordon M. Shepherd
tarafindan tasarlanmis ve bu terim icat edilmistir. Ayni yil, koku alma reseptérleri ve gida biyokimyasi Gizerine bir makale yayinlanmistir. Derste,
norogastronomi ile ilgili igbirlik¢i arastirmalar yapilacak ve mutfak sanatlari, biyokimya ve davranis psikolojisi gibi konular kapsamli bir sekilde
incelenecektir.

GAMS628

MOLEKULER GASTRONOMI 2023 ] 7 | as | Tarkge

Ders igerigi

Molekiler gastronomi bir bilim dalidir; molekuler mutfak ise uygulama alanidir. Molekdiler gastronomi kapsaminda uygulanan teknikler;
kapstllestirme, tozlastirma, jellestirme, tat-koku aktarimi, sous-vide pisirme, soguk pisirme (sivi azot), tutstileme ve kopuklestirme gibi alanlar
kapsaminda irdelenip tartisilacaktir. Modernist mutfak ve mutfak fizigi, bu alani tanimlamak igin kullanilan diger etiketlerdir. Geleneksel Gida
Biliminden farkli olarak, molekuler gastronomi, molekiler diizeyde sureg (pisirme) anlayisini gelistirmek igin bilimsel ilkeleri uygulamaya odaklanir.
Ayrica dersin amaci, doktora adaylarinin inovasyon ve yaratici yeni molekiler gastronomi kazanimlarini Kibris Tark mutfagina kazandirmaktir.

GAMS629

GASTRONOMIK URUN TASARIMI [ co23 | 7 | as | Tiirkge

Ders igerigi

Gastronomide Uriin Tasarimi; gastronomi alaninda estetik, duyusal uyum, siirdiiriilebilirlik ve kullanici odakli tasarim ilkelerini birlestirerek yenilikgi
ve islevsel Urlinler olusturmayl amaglayan disiplinlerarasi bir yaklasimdir. Bu ders yaratici diiglinme, Urlin gelistirme ve estetik degerlendirme
streglerini tasarim odakli diisinme, gida bilimi, psikoloji, pazarlama ve mutfak sanatlari gibi farkli alanlardan yararlanarak ele alir. Gastronomik
Urtinlerin hem islevselligini hem de tiiketici deneyimini gelistirmeyi hedefler. Ders kapsaminda, 6grenciler surdirilebilir malzeme kullanimi,
duyusal tasarim, marka hikayesi olusturma ve kullanici deneyimi analizi gibi yontemler lzerinde galisir. Elde edilen bilgi ve beceriler, gastronomi
sektorlinde yenilikgi Grlinlerin tasarlanmasini saglayarak sektoriin gelisimine katkida bulunur ve bireylerin saglikli, estetik ve kiltirel degerlerle
uyumlu gida deneyimleri yagamasina olanak tanir.




